
 

 
Reggio Emilia, 27/10/2021 Spett.le 
 COMUNE REGGIO EMILIA 
 OFFICINA EDUCATIVA 
 c.a.  Responsabile Servizi Educativi Territoriali 

e Diritto allo Studio 
  Dott. Eugenio Paterlini 

  
PEC: comune.reggioemilia@pec.municipio.re.it 
 
OGGETTO: preventivo per refezione scolastica per alunni di scuole primarie non a tempo pieno  
e scuole secondarie di primo grado impegnati in attività educative integrate all’attività 
scolastica. Rif. Art. 8 - PROGETTUALITA’ EDUCATIVE del Capitolato Speciale Appalto Lotto 1.  
 
Con la presente facciamo seguito ai contatti intercorsi in data giovedì 21 settembre scorso per 
formularVi il preventivo per la refezione scolastica ad alunni di scuole primarie non a tempo pieno 
e scuole secondarie di primo grado, coinvolti in progetti di attività educative, integrate all’attività 
scolastica, promossi dal Vostro spettabile Comune all’interno delle scuole stesse. 
 
IPOTESI SCUOLE CHE ADERISCONO AL PROGETTO EDUCATIVO E NUMERO PRESUNTO UTENTI: 
Di seguito riportiamo le scuole e il numero di utenti che potrebbero essere coinvolti nel servizio in 
oggetto e per i quali si attende effettiva conferma: 
 

SCUOLA GIORNO DI SERVIZIO NUMERO UTENTI PREVISTO 

Secondaria Don Borghi Lunedi 20 alunni 

secondaria Cadè Lunedi - mercoledi 20 alunni 

Primaria Marmirolo Martedì          30 alunni 

Primaria Bagno Martedi - giovedi 20 – 30 alunni ( a seconda del giorno) 

Primaria Torricelli Martedi - giovedi 20 alunni 

Secondaria FERMI laboratorio Giovedi 15 alunni 

Secondaria Fermi Mercoledi - venerdi 30 alunni 

 
I bambini pranzeranno nelle scuole primarie e scuole secondare di primo grado sopra individuate 
nella fascia oraria 13.00 -14.00 ed in alcuni casi anche su doppio turno (1 turno ore 13.00; 2° turno 
ore 14.00). La consegna, per ciascuna scuola, avverrà in un unico orario.  
Si è comunque concordato tra le parti che il servizio di refezione scolastica sarà attivato previo 
raggiungimento di almeno 10 utenti per singola scuola e quindi con un minimo di  n. 10 pasti da 
erogare.  
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TIPOLOGIA DI SERVIZIO:  
Il servizio di refezione scolastica in oggetto consiste nella fornitura di pasti, una o due volte alla 
settimana e nei soli giorni individuati per ciascuna scuola primaria di primo grado o scuola 
secondaria di primo grado che aderisce al progetto educativo.  
I pasti saranno prodotti con modalità espressa e legame fresco-caldo, quindi nella stessa mattina 
del giorno di consumo, all’interno di nostre cucine centralizzate ubicate nel Comune di Reggio 
Emilia o all’interno della Provincia e comunque a breve distanza rispetto all’ubicazione delle scuole 
stesse da servire. 
Il servizio prevede la sola consegna del pasto con trasporti dedicati poiché lo scodellamento e la 
distribuzione degli stessi, all’interno delle scuole e in appositi spazi idonei alla consumazione, verrà 
effettuata dagli stessi educatori incaricati dal Comune per le attività progettuali integrative 
all’attività scolastica. 
Ad oggi, se verranno confermate le scuole sopra indicate e riportateci nell’incontro della scorsa 
settimana, si ipotizza l’utilizzo delle  seguenti ns cucine centralizzate: 
 

CUCINA DI 
PRODUZIONE PASTI 

INDIRIZZO/RECAPITO CUCINA  SCUOLE SERVITE 

 
CP BRACCIO DI FERRO 

 

Via Giuseppe Guicciardi 14, 42122, Reggio 
nell'Emilia (RE) 
Telefono: 0522-337620 
E-mail: CP.BraccioDiFerro@cirfood.com 

Primaria Marmirolo 
Primaria Bagno 
Primaria Torricelli 
Secondaria FERMI (compreso 
laboratorio) 

 
CP BELVEDERE 

Via Martiri della Bettola 51, 42123, Reggio 
nell'Emilia (RE) 
Telefono: 0522-284296 
E-mail: CP.Belvedere@cirfood.com 

Scuola Secondaria Don Borghi 

 
CP RITA RUBINO 

Via Guido Rossa 5, 42049, Sant'Ilario d'Enza  
Telefono: 0522-679979 
E-mail: CP.Ritarubino@cirfood.com 

Scuola secondaria Cadè 

 
Il confezionamento dei pasti avverrà in multiporzione all’interno di vasche gastronorm in acciaio 
inox riposte in contenitori isotermici atti al mantenimento, durante il trasporto, delle corrette 
temperature dei cibi previste da HACCP. 
Il trasporto dei pasti viene effettuato, con un giro  ad hoc per ogni singola cucina utilizzata, in 
un'unica consegna anche qualora siano previsti piu’ turni per il pranzo. Verranno utilizzati mezzi 
adibiti esclusivamente alla consegna pasti ed autorizzati a tale finalità. Laddove i pasti verranno 
consegnati con particolare anticipo rispetto all’orario effettivo del consumo si provvederà a fornire 
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un coperchio termo-ventilato che servirà in loco  per meglio mantenere la temperatura corretta da 
HACCP fino al consumo (occorrerà sostituire il coperchio del contenitore con le pietanze calde 
apponendo sopra il contenitore stesso il coperchio termoventilato che andrà quindi allacciato alla 
corrente elettrica). 
Nel pomeriggio, terminato l’orario del pranzo,  verrà organizzato un trasporto ad hoc per il ritiro 
delle vasche gastronorm in acciaio inox, degli utensili da impiegare nello scodellamento, ed i 
contenitori isotermici che verranno quindi riportati al centro di produzione pasti d’origine per il 
relativo lavaggio meccanico. 
 
COMPOSIZIONE DEL PASTO:  
I pasti saranno composti da: primo piatto, secondo piatto, contorno, pane  
Verranno fornite le posate monouso per la consumazione. 
  
MENU’:  
In allegato la proposta  di menu’ realizzato per il servizio e nelle giornate in cui verranno realizzati i 
progetti educativi.  
 
DATA ATTIVAZIONE SERVIZIO: 
Si ipotizza l’avvio del servizio entro la prima settimana del mese di Novembre 2021 (data esatta da 
comunicarci) 
 
MODALITA PRENOTAZIONE/ATTIVAZIONE SERVIZIO 
Ci dovrà arrivare comunicazione che, oltre alla conferma di attivazione del servizio, ci specifici: 

• elenco delle scuole da servire, con relativo indirizzo e conferma giorni di servizio (scuole 
che aderiscono al progetto educativo e giorni ove è stato raggiunto li numero minimo di 
adesioni necessari per l’attivazione del servizio di refezione scolastica in oggetto) 

• per ciascuna scuola, il numero di utenti previsti e quindi il numero di pasti da consegnare 
nelle giornate in cui è prevista l’attivazione del servizio (*) 

 
(*) Per il servizio in oggetto non ci sarà prenotazione quotidiana del pasto poiché nell’incontro del 
14/10/2021 è emerso che non ci sono le condizioni per conoscere, con l’anticipo necessario alla 
produzione, il numero reale degli utenti da servire. I pasti verranno pertanto consegnati nel numero 
che ci verrà indicato alla data di attivazione del servizio. 
 Tale numero di pasti verrà quindi fatturato a fine mese indipendentemente che venga poi 
effettivamente consumato.  
 
PREZZO DELLA FORNITURA E MODALITA’ PAGAMENTO  
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Il prezzo del pasto destinato agli alunni delle scuole sopra indicate, come ivi descritto, è il 
seguente: euro 5,50 + iva di legge al 4%. 
I pasti saranno fatturati al Comune di Reggio Emilia nel numero che ci verrà richiesto, 
indipendentemente dal numero reale degli utenti presenti. Il pagamento avverrà con le stesse 
modalità già in essere per la refezione scolastica delle scuole primarie a tempo lungo. 
Il Cig utilizzato, trattandosi di estensione del contratto già in essere, sarà lo stesso utilizzato per la 
refezione scolastica delle scuole a tempo pieno del Vs spettabile Comune.  
 
Rimanendo a disposizione per ogni necessità, l’occasione è gradita per porgere cordiali saluti. 
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