PROTOCOLLO D’INTESA
TRA
COMUNE DI REGGIO EMILIA 
e
ACCADEMIA DELL’ACETO TRADIZIONALE TERRE DI CANOSSA
ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA DI REGGIO EMILIA
ASSOCIAZIONE CAPPELLETTO REGGIANO
ASSOCIAZIONE CUOCHI CITTA’ DEL TRICOLORE
DEPUTAZIONE DI STORIA PATRIA DELLE ANTICHE PROVINCIE MODENESI SEZIONE DI REGGIO EMILIA
PREMESSO CHE
- I soggetti firmatari del presente Protocollo d’Intesa, consapevoli delle notevoli potenzialità per il territorio di Reggio Emilia - in termini di promozione, identità e riconoscibilità - del patrimonio culturale rappresentato dai prodotti tipici della gastronomia locale, sono identificabili come coloro che, a vario titolo e nei loro diversi ambiti e contesti di attività, hanno compiuto un significativo percorso di studio e lavoro in termini di ricerca, sperimentazione e divulgazione nell’ambito della cucina reggiana;
- È indiscutibile il rilievo, in termini di marketing territoriale, della valorizzazione e della riscoperta dei prodotti tipici della gastronomia locale quale impulso in vista di nuove forme di turismo e di offerta culinaria per la città e il territorio di Reggio Emilia, che dovrà porsi quale capofila ideale di un movimento culturale che ha tutte le potenzialità per legare - pur nelle differenze che diventano, in questo caso, un valore - tutta lil territorio di Reggio Emilia;
- I firmatari del presente Protocollo d’Intesa sono qualificabili quali soggetti titolati allo svolgimento di operazioni di ricerca storica, riflessione e divulgazione culturale in grado non soltanto di portare nuova conoscenza nell’ambito della cucina tradizionale reggiana ma anche di mettere in campo nuove forme di progettualità e di comunicazione e divulgazione della medesima, in particolare verso le nuove generazioni, che dovranno ereditare questo ingente patrimonio culturale, farlo proprio e trasmetterlo a loro volta;
- Il presente Protocollo d’Intesa – in virtù del lavoro, della qualità e della tipologia culturale dei soggetti firmatari - si pone l’obiettivo di veicolare il patrimonio storico rappresentato dalla cucina tradizionale reggiana quale fulcro per una nuova progettualità di promozione di Reggio Emilia e del suo territorio provinciale, come simbolo ed eredità del passato proiettato nel presente e orientato a costruire nuovi modelli di sviluppo di un nuovo mood reggiano;
- Per impulso del presente Protocollo d’Intesa si vuole offrire alla ristorazione reggiana nuovi modelli di offerta gastronomica e di contenuto culturale, e i soggetti firmatari rappresentano coloro che al meglio possono rappresentare - in virtù della propria autorevolezza acquisita con il lavoro e l’esperienza sul campo - il veicolo culturale idoneo per approntare questo tipo di azione.
CONSIDERATO CHE
- Il Comune di Reggio Emilia pone tra i suoi obiettivi politici la ricerca e la valorizzazione della tradizione culinaria reggiana quale modello di fruizione gastronomica, turistica e culturale della città di Reggio Emilia e, in particolare, del suo centro storico;
- I soggetti firmatari del presente Protocollo d’Intesa, in virtù del portato culturale del loro lavoro e dell’attività ordinaria condotta nello studio e nella valorizzazione del patrimonio gastronomico reggiano, si configurano come partners qualificati nel portare a compimento gli obiettivi politici sopra menzionati.
VALUTATO CHE
- Il Comune di Reggio Emilia pone in rilievo la volontà di individuare nuovi prodotti tipici da inserire nel percorso De.Co già positivamente sperimentato dal Comune stesso con il Cappelletto Reggiano e che tale percorso presuppone necessariamente un’attività di studio e di approfondimento tematico sulle qualità e tipicità dei prodotti;
- I firmatari del presente Protocollo d’Intesa sono titolati non soltanto ad affiancare il Comune di Reggio Emilia nella strutturazione di tale percorso ma hanno anche tutte le caratteristiche di esperienza e competenza per fornire elementi utili e significativi nella strutturazione del medesimo.
TUTTO CIO’ PREMESSO
- I Soggetti firmatari del presente documento, sulla base delle premesse fin qui elencate, intendono dar vita a forme di collaborazione, progettualità e coordinamento in vista della realizzazione degli obiettivi sopra elencati impegnandosi, contestualmente, a prevederne le forme anche con successivi specifici accordi  per la definizione e l’attuazione delle azioni e degli interventi che verranno concordati; 
- Essi si impegnano, altresì, per la realizzazione delle azioni e degli interventi previsti dal presente Protocollo d’Intesa, a ricercare modalità d’intesa con i soggetti pubblici e privati in grado di offrire promozione e sostegno agli obiettivi previsti, facendosi, inoltre, promotori di nuove forme di collaborazione pubblico/privato in grado di offrire opportunità di realizzazione degli intenti contenuti nel presente dispositivo. 
Letto, approvato e sottoscritto.
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