
 

 

Spett.le COMUNE REGGIO EMILIA    Reggio Emilia 

Cort.Att.ne MARINA FERRETTI     7 settembre 2026 

E-Mail : marina.ferretti@comune.re.it  

Tel. : 0522/456109 

 

 

 

 

Oggetto 

Evento Museo Civico RE 

 

 

 

 

 

DATA 

 

Martedì 29 settembre 2026 

 

 

LOCATION 

 

Museo Civico Reggio Emilia 

 
 

ORARI – DA DEFINIRE  

 

H. 7.30 – 8:30: nostro arrivo e allestimento coffee station  

H. 9.00 – 12:00: coffee station (sala CLA) in autogestione 

H. 10:30: nostro arrivo per allestimento pranzo 

H. 12.30 – 14.00: buffet lunch (giardino)  

H.15.00: fine disallestimento 

 

 

NUMERO OSPITI 

 

25 / 30  
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Servizio 

 

 

 

La coffee station e il lunch verranno serviti a buffet. 

PERSONALE DI SERVIZIO 

 

n. 1 cameriere 

 

Divisa del personale: camicia bianca a manica lunga, cravatta nera, pantalone nero, scarpa nera. 

 

ALLESTIMENTO & NOSTRE FORNITURE 

 

tavoli del buffet con tovagliato colore bianco 

 

Per i suoi eventi ILMK ha scelto di utilizzare materiali “ecoecho” di elevata qualità, ecosostenibili, 

biodegradabili e compostabili per ogni esigenza, nel rispetto dell’ambiente.  

 

 
 

piatti in fibra di bagassa  

posate in CPLA 

bicchieri tumbler in PLA trasparenti 

tovagliolini bianchi monouso  

tazzine caffè monouso 

 

ARREDI EXTRA - DA CONFERMARE  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

tavoli ‘mangiainpiedi’, con relativo tovagliato in tessuto a caduta 

 

 

 



 

 

 

Proposta Menù 

 

 

 

 

 

 

COFFEE STATION CONTINUATIVA 

 

Le nostre frolle assortite  

 

 

LUNCH BUFFET 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Taglieri di Salumi 

Crudo di Parma 24 mesi 

Salame di Felino 

Mortadella La Favola 

 

Selezione di pani e focacce 

 

Parmigiano Reggiano 24 mesi con riduzione di aceto balsamico  

 

Erbazzone reggiano 

 

Mini tramezzini vegetariani 

 

IL PRIMO  
 

Cous cous con brunoise di verdure 

 

PER FINIRE… 

 

Dolcini assortiti in monoporzione 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Buvette 

 

 

 

 

 

 

 

Coffee station 

 

Acqua naturale e con bollicine 

 

Succhi di frutta 

 

Caffè espresso e decaffeinato 

 

Thermos di acqua calda bustine di tisane e the  

 

Lunch 

 

Acqua naturale e con bollicine 

 

Succhi di frutta 

 

Caffè espresso e decaffeinato 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Proposta economica 

 
 
 
 
 
 
 
La nostra miglior offerta per il servizio di catering sopraelencato è la seguente: 

 

PROPOSTA CATERING  

      

Coffee station        €5,00 a persona 

Buffet lunch        €35,00 a persona 

 

La proposta include: 

Proposta menù 

Allestimento e nostre forniture 

Buvette analcolica  

 

PERSONALE DI SERVIZIO                   €140,00  

 

n. 1 cameriere (5,5h) 

eventuali ore extra        €25,00/h a cameriere 

  

 EVENTUALI MANGIANPIEDI      €25,00/cad 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Allergeni 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLERGENI  

  

I numeri in parentesi che trovate specificati nel menù si riferiscono agli allergeni qui sotto 

riportati.  

E’ importante che chiunque è o pensi di essere intollerante o allergico a qualche alimento o 

ingrediente lo comunichi al personale addetto.  

 

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze come indicato nell'ALLEGATO II 

del REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL 

CONSIGLIO del 25 ottobre 2011. 

 

1. Cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e 

i prodotti derivati; 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei; 

3. Uova e prodotti a base di uova; 

4. Pesce e prodotti a base di pesce; 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi; 

6. Soia e prodotti a base di soia; 

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio); 

8. Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti; 

9. Sedano e prodotti a base di sedano; 

10. Senape e prodotti a base di senape; 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo; 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10mg/litro in termini di 

anidride solforosa totale; 

13. Molluschi e prodotti a base di molluschi; 

14. Lupini e prodotti a base di lupini. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Condizioni generali di contratto 

 

 

 

1. I costi dell’offerta sono da intendersi iva esclusa (10%) ove non diversamente specificato. 

2. Finché il servizio non viene confermato in via definitiva, la disponibilità del catering  

non è garantita. 

3. Il prezzo dell’offerta verrà confermato in seguito al sopralluogo logistico della location. 

4. Il prezzo dell’offerta non comprende tensostrutture in caso di brutto tempo per cucinare in esterno, 

supplemento per disallestimento in notturna, eventuali costi per allacciamenti elettrici per cucinare 

nelle location stesse, permessi e certificati di entrata in strutture fieristiche, ecc. 

5. Per qualsiasi variazione al menù, orari, numero di persone, allestimenti, ecc. ci riserviamo la facoltà 

di ricalcolare gli importi preventivati. 

6. Sarà vostra cura comunicarci, contestualmente al numero degli invitati, eventuali persone vegetariane 

o con particolari intolleranze; se non ci verranno comunicate, I love my kitchen srl non sarà 

responsabile, in alcun modo, di spiacevoli disagi e/o indisposizioni con gli invitati. 

7. Il prezzo è stato definito facendo riferimento al minimo garantito comunicatoci. 

8. Qualora il numero degli ospiti dovesse essere inferiore, sarà addebitato il minimo garantito pattuito. 

Ai fini della fatturazione farà fede, in via definitiva, il numero degli ospiti comunicato entro e non 

oltre sette giorni prima della data dell’evento. 

9. La concessione dei locali e degli spazi esterni, non implica alcuna responsabilità di custodia da parte 

di I love my kitchen srl per le cose ivi portate dal committente o da terzi incaricati dal committente, 

prima, durante o infine lasciate dopo la manifestazione; il committente manleva sin d’ora I love my 

kitchen srl da qualsiasi responsabilità. 

10. Il committente si impegna a risarcire I love my kitchen srl eventuali danni che il medesimo, i suoi 

ospiti o terzi dallo stesso incaricati per gli allestimenti e disallestimenti, possano aver provocato agli 

spazi, accessori, impianti o attrezzature di proprietà de I love my kitchen srl. 

11. Gli intrattenimenti musicali organizzati sono soggetti al pagamento dell’imposta S.I.A.E. pratica che 

il committente si impegna ad adempiere prima della manifestazione consegnando copia della 

documentazione a I love my kitchen srl. 

12. Nel caso di disdetta l’eventuale caparra è intesa come confirmatoria, verrà dunque trattenuta in caso 

di disdetta del servizio in qualunque momento dovesse avvenire. 

13. Il catering richiede che la location dove avverrà l’evento: 

 sia in buono stato igienico dalle cucine al salone di somministrazione, ai bagni, a tutti 

gli ambienti che verranno utilizzati; 

 abbia ottemperato agli obblighi specificatamente previsti dalla vigente normativa in 

materia di salute e sicurezza sul lavoro; 

 metta a disposizione, per tutta la durata dell’evento, personale qualificato in grado di 

intervenire prontamente in caso di qualche malfunzionamento della struttura: 

 sia iscritta agli istituti assicurativi e disponga di assicurazioni RCT. 

14. Tutto il materiale da noi utilizzato è conforme alle norme igienico-sanitarie. 

15. Per ogni controversia relativa ad interpretazione o esecuzione del presente contratto il foro 

competente è esclusivamente quello di Reggio Emilia. 

 

 

 

 



 

 

Termini di pagamento 

 

 

 

 

Il servizio si intende confermato dalla firma del preventivo. 

 

Tutti i prezzi sopraelencati si intendono IVA 10% esclusa. 

 

Modalità di pagamento: pagamento immediato vista fattura 

 

I Love My Kitchen – UNICREDIT BANCA – B - Pappagnocca 

ABI  02008 – CAB 12824  

IBAN: IT 76 T 02008 12824 000105819575 

 

Vi preghiamo cortesemente di riportare di seguito I Vostri dati per la fatturazione: 

 

RAGIONE SOCIALE :  

INDIRIZZO :  

TELEFONO e FAX :  

P.IVA e C.F. :  

COORDINATE BANCARIE : 

 

Desideriamo informarvi che i dati volontariamente forniti per l’attivazione dei servizi richiesti 

saranno trattati, da parte di I love my kitchen S.r.l. adottando le misure idonee a garantirne la 

sicurezza e la riservatezza, nel rispetto della normativa sopra richiamata. Informativa completa ai 

sensi dell’art. 13 Regolamento UE 27 aprile 2016 n. 679, in materia di protezione dei dati personali, 

allegata alla presente proposta. 

 

In attesa di un vostro riscontro, 

porgiamo distinti saluti. 

 

per “I Love My Kitchen srl”, 

Giulio Bacicchi 

 

 firma per accettazione 

 (da inviare via e-mail al referente) 

 

 ____________________________ 

 

 

 

 

 

 

 



 

INFORMATIVA SUL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI 

(Art. 13 Regolamento UE 27 Aprile 2016, n. 679 in materia di protezione dei dati personali “GDPR”) 

 

Gentile Interessato/a, 

Le comunichiamo, ai sensi del Regolamento Europeo 2016/679, che il trattamento dei Suoi dati avverrà nel rispetto dei principi 

di “liceità, correttezza e trasparenza” (art.5, lett. a) e Le forniamo le seguenti informazioni: 

• Titolare del Trattamento: I LOVE MY KITCHEN S.r.l. - Via Aristotele, 65 - 42122 Reggio nell'Emilia (RE) - Italia 
 

Il Titolare del Trattamento è responsabile nei Suoi confronti del legittimo e corretto uso dei Suoi dati personali e potrà essere 

contattato per qualsiasi informazione o richiesta in merito ai trattamenti riportati di seguito: 

Contabilità generale 

Finalità che non necessitano 
del consenso 

Finalità Base giuridica 

Gestione degli adempimenti contabili Obbligo di legge 

Modalità di trattamento e 
processo decisionale 
automatizzato 

I dati saranno trattati sia in formato digitale, che in cartaceo, con la garanzia della corretta 
conservazione della relativa documentazione. Non saranno presenti processi decisionali 
automatizzati.  

Tipologia di dati obbligatori 

Dati anagrafici, Coordinate bancarie 

In caso di mancato conferimento dei dati obbligatori non sarà possibile procedere con gli 
adempimenti così come concordati contrattualmente 

Categorie di destinatari 

I dati raccolti possono essere comunicati, per obblighi di legge o per esclusive ragioni 
funzionali nell’ambito dell’esecuzione del contratto, alle seguenti categorie di destinatari: 

Studio commercialista  

Trasferimento dati 
La informiamo che i dati non saranno oggetto di diffusione e non saranno trasferiti verso 
nessun Paese extra UE od Organizzazione internazionale. 

Termini di conservazione per 
categoria di dati personali 

Categoria Termine conservazione 

Dati comuni 

10 anni. In caso di norme specifiche, il 
periodo di conservazione potrà essere 
inferiore o maggiore al fine di rispettare gli 
obblighi previsti dalla legge. 

Gestione clienti 

Finalità che non necessitano 
del consenso 

Finalità Base giuridica 

  



 

 

 

adempiere agli obblighi 
precontrattuali, contrattuali e fiscali 
derivanti dal rapporto 

Esecuzione di un contratto e/o misure 
precontrattuali 

Adempiere agli obblighi previsti dalla 
legge, da un regolamento, dalla 
normativa o da un ordine dell’Autorità 

Obbligo di legge 

Gestione della clientela 
Esecuzione di un contratto e/o misure 
precontrattuali 

Modalità di trattamento e 
processo decisionale 
automatizzato 

I dati saranno trattati sia in formato digitale, che in cartaceo, con la garanzia della corretta 
conservazione della relativa documentazione. Non saranno presenti processi decisionali 
automatizzati.  

Tipologia di dati obbligatori 

Dati indispensabili per la conclusione del contratto 

In caso di mancato conferimento dei dati obbligatori non sarà possibile procedere con gli 
adempimenti così come concordati contrattualmente 

Categorie di destinatari 

I dati raccolti possono essere comunicati, per obblighi di legge o per esclusive ragioni 
funzionali nell’ambito dell’esecuzione del contratto, alle seguenti categorie di destinatari: 

Banche e istituti di credito, Soggetti istituzionali, ai quali la comunicazione dei 
dati è obbligatoria o necessaria in adempimento di obblighi di legge o funzionale 
all’amministrazione del rapporto 

Trasferimento dati 
La informiamo che i dati non saranno oggetto di diffusione e non saranno trasferiti verso 
nessun Paese extra UE od Organizzazione internazionale. 

Termini di conservazione per 
categoria di dati personali 

Categoria Termine conservazione 

Dati comuni 

Il Titolare tratterrà i Suoi dati per il tempo 
necessario ad adempiere alle finalità 
oggetto del trattamento ovvero per il 
periodo imposto dalle vigenti disposizioni 
in materia civilistica e fiscale. 

DIRITTI DELL’INTERESSATO 

La informiamo inoltre dei seguenti diritti che può vantare nei confronti del Titolare del trattamento: 
Diritto di accesso: previsto dall’art 15 del GDPR, di richiedere al titolare l'accesso ai propri dati personali. 
Diritto di rettifica previsto dall’art 16 del GDPR, di richiedere al titolare la rettifica dei propri dati personali. 
Diritto di cancellazione: previsto dall’art 17 del GDPR, di richiedere al titolare la cancellazione dei propri dati personali. 
Diritto di limitazione: previsto dall’art 18 del GDPR, di richiedere al titolare la limitazione dei dati che lo riguardano. 
Diritto di opposizione: previsto dall’art 21 del GDPR, di opporsi al trattamento dei propri dati. 
Diritto di portabilità: previsto dall’art 20 del GDPR, di esercitare il proprio diritto alla portabilità dei dati. 
Diritto di reclamo: previsto dall’art. 77 del GDPR, di proporre reclamo dinanzi ad un'autorità di controllo (ad esempio il 
Garante per la protezione dei dati personali). 

CONTATTI PER L’ESERCIZIO DEI DIRITTI 

Le richieste di esercizio dei diritti potranno essere rivolte al Titolare del trattamento ai seguenti contatti: 

Indirizzo 
Via Aristotele, 65 - 42122 Reggio nell'Emilia 
(RE) 

Contatti 
0522/430347, amministrazione@ilmk.it, 
ilovemykitchen@legalmail.it 

 


